


ٍ تحل٘ل خغشًٍقبط کٌتشل بحشاًٖ  تجضِٗ 
 ((HACCP

دس ػشضِ هَاد غزاٖٗ  

 هٌْذع ع٘بِ الْٖ : تِْ٘ 
1392ػبل 



  ٍ تبه٘ي ػلاهت ٍ اٗوٌٖ هَاد غزاٖٗ دس هشاکضتِْ٘، تَصٗغ فشٍؽ
حول ًٍقل ٍ ػشضِ هَاد غزاٖٗ



اٗوي ّبٕ فشٍسدُ تَل٘ذ

ِْ٘بشٍص ٍ ببصسػٖ صهبًْبٕ دس ػشضِ ٍ  تَل٘ذ بش هبٌٖ ؿَاّذٕ ت  

  ؿکبٗبت

دػتَسالؼولْب بب ػبصگبسٕ ٍ هـتشٕ ّبٕ ً٘بص ػبختي آٍسدُ بش 

غزاٖٗ هَاد ػشضِ هشاکض هتلذٗبى ٍ خلَكٖ بخؾ هـبسکت

ُهَجَد هٌببغ اص بٌِْ٘  اػتفبد 



حمایت مدیزان
قاوًن
ٌحمایت کىىد
استیک َلدرَا
مشتزیان
وُاد َای  قاوًوی
اجزای صحیح قًاویه ي دستًرالعمل َا ي آئیه وامٍ َا

ابشار



دسک دسػت ٍ هـببْٖ اص اًگ٘ضُ اٗجبد ػ٘ؼتن
احؼبع تؼْذ ًؼبت بِ ٗک ػ٘ؼتن کبساهذ
بب كشفِ بَدى
 کٌتشل کٌٌذُ بش هبٌبٕ پ٘ـگ٘شٕ ٍ تَاًبٖٗ بِ دام

اًذاختي خغش دس ػ٘ؼتن



 ه٘لادٕ،ؿشکت پ٘لؼبَسٕ بِ ػفبسؽ ػبصهبى فضبًَسدٕ   1969ػبل
بوٌظَس تضو٘ي اٗوٌٖ ه٘کشٍبٖ   HACCP،کبس بش سٍٕ ػبهبًٔ(ًبػب)آهشٗکب

.هَاد غزائٖ هَسداػتفبدٓ فضبًَسداى سا ؿشٍع کشد

 ه٘لادٕ،بشإ ًخؼت٘ي ببس هفَْم  1971ػبلHACCP   ٖدسکٌفشاًغ هل
.حفبظت هَادغزائٖ آهشٗکب بغَس سػوٖ اسائِ گشدٗذ

تبسٗخچِ دس 
دً٘ب



 ٕدٍسُ ّبٕ هتؼذد آهَصؿٖ تَػظ ٍصاست : 1370-75ػبلْب
بْذاؿت، ػبصهبى داهپضؿکٖ ٍ ؿشکت ؿ٘لات اٗشاى ٍ بب  

WHO ٍFAOّوکبسٕ ػبصهبًْبٕ هؼئَل ب٘ي الوللٖ هبًٌذ 

تذٍٗي اٍل٘ي اػتبًذاسد هلٖ اٗشاى دس خلَف  :  1375ػبل
HACCPاجشإ ػ٘ؼتن

ٍصاست بْذاؿت،دسهبى ٍآهَصؽ پضؿکٖ کو٘تٔ :  1378ػبل
سا بب ػضَٗت ػبٗش ػبصهبًْبٕ هؼئَل تـک٘ل  HACCPکـَسٕ 

.  داد

تبسٗخچِ دس اٗشاى



 چْل ٍ ّفتو٘ي اجلاع سئ٘ؼبى داًـگبّْبٕ ػلَم  : 1382ػبل
پضؿکٖ کـَس، خَاّبى تذٍٗي ضَابغٖ بشإ اجشإ ػ٘ؼتن 

HACCP  ٍٕبشسػٖ اهکبى اجببسٕ ًوَدى آى دس ٍاحذّب
.تَل٘ذ،تَصٗغ ٍ ػشضِ هَاد غزاٖٗ ؿذًذ

 کو٘تـٔ اجشاٖٗ ػ٘ؼتن : 1382ػبلHACCP  ٖٗدس كٌبٗغ غزا
دس ٍصاست بْذاؿت تـک٘ل ٍ بب اٍلَٗت فشآٍسدّْبٕ لبٌٖ ،کبس 

.خَد سا آغبص ًوَد



صىفی ياحدَای با کار ي محیط سلامت مزکش :1382 سال  
 پایٍ  بحزاوی کىتزل وقاط خطز يتحلیل تجشیٍ تًسعٍ بزوامٍ

گزدید گذاری

مًاد عزضٍ  ي تُیٍ سطح در کشًری کمیتٍ:1383 سال  
.ومًد بکار شزيع غذایی



HACCPointPontrolCriticalC&nalysisAazardH

HACCP



فْشػت کشدى توبم خغشات ببلقَُ هشبَط بِ  -1
تجضِٗ ٍ تحل٘ل خغشات ٍ بشسػٖ  ‘ ّش هشحلِ 

اقذاهبت لاصم بشإ کٌتشل خغشات ؿٌبػبٖٗ ؿذُ

دس  ّش   (CCP)تؼ٘٘ي  ًقبط کٌتشل بحشاًٖ -2
فشآٌٗذ

  

تؼ٘٘ي هحذٍدُ ّبٕ بحشاًٖ بشإ ّش اقذام  -3
پ٘ـگ٘شاًِ



تؼ٘٘ي سٍؿْبٕ ًظبست ٍ پبٗؾ ًقبط کٌتشل بحشاًٖ-4

هؼتٌذ ػبصٕ  -7

اقذاهبت اكلاحٖ-5

سٍؿْبٕ تبٗ٘ذ-6



آؿٌبٖٗ بب هفبّ٘ن ٍ اكغلاحبت
  ،آؿٌبٖٗ بب اًَاع هخبعشاتٖ کِ بشإ هحلَل ٍجَد داسد

، اقذاهبت اكلاحٖ ٍ حذٍد  ساّْبٕ پ٘ـگ٘شٕ ،اقذاهبت ًظبستٖ
بحشاًٖ بشإ ّشکذام اص هخبعشات ،ؿٌبػبٖٗ ًقبط کٌتشل  

....بحشاًٖ ٍ
آهَصؽ بْذاؿت فشدٕ ٍ اّو٘ت آى
 آؿٌبٖٗ بب اكَلGMP    / ُ13هبد  
ًَٖآؿٌبٖٗ بب سٍؿْبٕ ؿؼتـَ ٍ ضذػف
 آهَصؽ سٍؽ هو٘ضٕ ٍتبٗ٘ذ ػ٘ؼتنHACCP

ٖآؿٌبٖٗ بب ضَابظ ٍ اػتبًذاسدّبٕ بْذاؿتٖ ب٘ي الوللٖ ٍهل

HACCPت٘ن  ٕآهَصؽ اػضب





 دستأػ٘ؼبت کَچک هوکي اػت ٗک فشد كبحب كلاحّ٘ت بتَاًذ
ػْذُ داس چٌذٗي هؼئَلّ٘ت بَدُ ٍ ٗب هؼئَلّ٘ت توبم  کبسّب سا  

.بؼْذُ گ٘شد
اػتفبدُ اص کبسؿٌبػبى كبحب كلاحّ٘ت  بؼٌَاى هـبٍس

HACCPتـک٘ل ت٘ن  -1



 ًبم هحلَل ،هَاد اٍلِّ٘ ، : تَك٘ف کبهلٖ اص هحلَل ؿبهل
تشک٘ببت، هشاحل فشآٍسٕ، ًَع بؼتِ بٌذٕ ، ؿشاٗظ ٍ هذّت صهبى 

ٍ ٗب فشاٌٗذ  ٗک هشکض ػشضِ هَاد  ... ًگْذاسٕ ، ًحَُ اػتفبدُ ٍ 
.غزاٖٗ ببؿذ

اٗي اعلاػبت ببٗذ دس فشهْبٕ هشبَعِ ثبت گشدد.

 تَك٘ف هحلَل-2



بِ چِ هٌظَس ٍ دس چِ :هـخق کشدى هَاسد اػتفبدُ -3
هَاسدٕ هلشف ه٘گشدد 



فشآٍسٕ هشاحل توبهٖ ٍ ؿذُ عشاحٖ ػبدُ ؿکل بِ ببٗذ ًوَداس 
 دس.گ٘شد بش دس سا ًْبٖٗ هحلَل تب اٍلِّ٘ هَاد دسٗبفت صهبى اص

  اٍلِّ٘،هَاد هَاد کِ هحلْبٖٗ ببٗذ ًوَداس اٗي سٍٕ
  هٖ خبسج آى اص ٍٗب ؿذُ اضبفِ تَل٘ذ خظ بِ...حذٍاػظ،ٍ

  .گشدد سػبٗت فشآٍسٕ هشاحل ٍتشت٘ب بَدُ هـخق ،کبهلا ؿًَذ

(فلَدٗبگشام)تِّْ٘ ًوَداس جشٗبى کبس  -4



Basic Flow Diagram Example
Incoming materials

Processing

Packaging

Storage

Distribution

b



(خشدُ فشٍؿٖ)ًوَداس کلٖ تِْ٘ هَاد غزاٖٗ  
دسٗبفت هَاد اٍلِ٘

اًببس کشدى

آهبدُ کشدى

ًوبٗؾ غزا

فشٍؽ



 ًوَداس فشآٌٗذ تَل٘ذتِْ٘ ؿذُ سا بب آًچِ ػولا دس هحل ٍجَد
داسد،هقبٗؼِ ًوَدُ ٍ چٌبًچِ بب ٗکذٗگش هغببقت داسًذ،آى سا  

.ًوبٗذ. تبٗ٘ذ

دس هحل(فلَدٗبگشام)تبٗ٘ذ ًوَداس جشٗبى کبس -5



ٖٗآًْب اص پ٘ـگ٘شٕ ساّْبٕ ٍ خغش اسصٗببٖ ٍ ؿٌبػب
ٍقَع ؿذُ،احتوبل ل٘ؼت هخبعشات اص کذام ّش بشإ ببٗذ 

  هؼتبش سٍؿْبٕ هبٌبٕ بش سا آى اص حبكل اثشات خغشٍؿذّت
ًوبٗذ ،هـخق

 

  آًْب ساّْبٕ پ٘ـگ٘شٕ اص اسائٍِخغش ؿٌبػبٖٗ ٍ اسصٗببٖ  -6
(1اكل ) 



کٌتشل دسجِ حشاست ٍ صهبى: بشإ هخبعشات بَ٘لَطٗک- 
-ؿؼتـَ ٍ ضذػفًَٖ-خـک کشدى-اًجوبد -حشاست دادى

...سػبٗت بْذاؿت فشدٕ کبسگشاى ٍ

ٖٗکٌتشل فشآٌٗذ  تِْ٘ -کٌتشل هَاد اٍّلِ٘: بشإ هخبعشات ؿ٘و٘ب
...ٍ ػشضِ  هبدُ غزاٖٗ ٍ فشهَلاػَ٘ى ٍ

ٖکٌتشل فشآٌٗذ  تِْ٘ -کٌتشل هَاد اٍّلِ٘: بشإ هخبعشات ف٘ضٗک
... کٌتشل ؿشاٗظ هح٘غٖ ٍ-ٍ ػشضِ هبدُ غزاٖٗ 

ساّْبٕ  اسائِؿٌبػبٖٗ ٍ اسصٗببٖ هخبعشات ٍاداهِ 
:پ٘ـگ٘شٕ اص آًْب



 ًٖقبط کٌتشل بحشاًٖ ؿٌبػبئ(CCPs )

کٌتشل بحشاًٖ  غًِق(Critical Control Point  ):  ػببست اػت اص
ًقغِ ٍٗب هشحلِ إ اص فشآٌٗذ  تِْ٘ ٍ ػشضِ هبدُ  غزاٖٗ کِ کٌتشل آى  

بوٌظَس پ٘ـگ٘شٕ،حزف ٍٗب کبّؾ هخبعشات تب حذّ قببل قبَل، ضشٍسٕ    
(دسخت تلو٘ن گ٘شٕ ٍ تجشب٘بت کبسؿٌبػبى.)هٖ ببؿذ

( 2اكل)ًقبط کٌتشل بحشاًٖ تؼ٘٘ي  -7



ػؤال 5- 4 ؿبهل
 ٕدادُ پبػخ آًبى بِ هشحلِ ّش دس ؿذُ ؿٌبػبٖٗ هخبعشات بشا  
ت٘ن HACCP کبسؿٌبػٖ ًظشات ٍ آهذُ بذػت پبػخْبٕ هبٌبٕ بش 

 ٗب ببؿذ هٖ بحشاًٖ کٌتشل ًقغِ هشحلِ ٗک آٗب کِ بگ٘شد ،تلو٘ن
  خ٘ش؟

دسخت تلو٘ن گ٘شٕ



 سا بشإ ّش ًقغِ کٌتشل بحشاًٖ حذٍد بحشاًٖتؼ٘٘ي

ًٖهحذٍدُ ّبٖٗ بشإ قضبٍت دس هَسد اٌٗکِ آٗب ٗک ػولّ٘بت   حذٍد بحشا
تَل٘ذ ،اٗوٌٖ ٍ ػلاهت هبدُ غزاٖٗ سا تأه٘ي هٖ ًوبٗذ ٗب خ٘ش؟

  ُحذٍد بحشاًٖ ببٗذ بِ ؿکلٖ ببؿٌذ کِ ّوبى لحظِ بتَاى آًْب سا اًذاص
فؼبل٘ت  pHدسجِ حشاست،هذت صهبى،دسجِ بشٍدت،:گ٘شٕ ًوَد هبًٌذ

...آبٖ،ه٘ضاى سعَبت،ٍضؼ٘ت ظبّشٕ،سًگ،بَ ٍ

CCPتؼ٘٘ي حذٍد بحشاًٖ بشإ ّش -8
(3اكل )



ػوذُ تشٗي هٌببغ هَسد اػتفبدُ بشإ تؼ٘٘ي حذٍد بحشاًٖ ػببستٌذ اص:
هٌببغ ػلوٖ-
ًتبٗج پشٍطُ ّبٕ تحق٘قبتٖ-
ساٌّوبّب ٍ اػتبًذاسدّبٕ هلٖ ٍ ب٘ي الوللٖ-
ٗبفتِ ّبٕ تجشبٖ کبسؿٌبػبى-



ٍٕپبٗؾ ًظبست سٍؿْب(Monitoring) :ٗک اًجبم اص ػببستٌذ 
 ؿذُ سٗضٕ بشًبهِ گ٘شْٗبٕ اًذاصُ ٍٗب هـبّذات اص سؿتِ

 کٌتشل ًقبط آٗب اٌٗکِ اسصٗببٖ کٌتشلٖ،بوٌظَس پبساهتشّبٕ
  خ٘ش؟ ٗب ببؿٌذ هٖ کٌتشل بحشاًٖ،تحت

(4اكل ) CCPبشقشاسٕ ٗک ػ٘ؼتن ًظبست ٍپبٗؾ بشّش -9



 ِػؤال رٗل پبػخ دادُ ؿَد 4دسّش سٍؽ ًظبستٖ ببٗذ ب:
                            (What)چِ چ٘ضٕ ببٗذ کٌتشل ؿَد؟-1
                             (How)چگًَِ ببٗذ کٌتشل ؿَد؟ -2

                          (When)چِ ٌّگبم ببٗذ کٌتشل ؿَد؟-3

                 (Whom)تَػظ چِ کؼٖ ببٗذ کٌتشل ؿَد؟-4

 .ببؿذ غ٘ش پَ٘ػتِٗب  هذاٍم ٍپَ٘ػتًِظبست ٍ پبٗؾ هوکي اػت  -  

CCPپبِٗ سٗضٕ سٍؿْبٕ ًظبست ٍپبٗؾ بشّش



: سٍؿْبٕ ًظبست ٍپبٗؾ

هشحلِ
فشآٍسٕ

ببٗذ  چِ چ٘ضٕ
کٌتشل ؿَد؟

ببٗذ  چگًَِ
کٌتشل ؿَد؟

  چِ ٌّگبم ببٗذ
کٌتشل ؿَد؟

کؼٖ  تَػظ چِ

 کٌتشل ببٗذ
ؿَد؟

بَػ٘لِ اًذاصُ دهب ٍ صهبىپخت
گ٘شٕ ه٘ضاى دهب 

ٍ صهبى

هؼئَل فٌٖ ٗب توبم هذت
ٗک ًفش آهَصؽ 

دٗذُ اص افشاد دس 
هحل 



ٖاقذاهبت اكلاح(Corrective Actions) : ٖػببستٌذ اص اقذاهبت
کِ دس ٌّگبه٘کِ ًتبٗج حبكل اص پبٗؾ ،ًـبى دٌّذُ ٍجَد  

اًحشاف دس سػبٗت هحذٍدُ ّبٕ بحشاًٖ هٖ ببؿٌذ، اًجبم هٖ 
.ؿًَذ

 ٌٖ٘اقذاهبت اكلاحٖ بشإ ّش ًَع اًحشاف ببٗذ اص قبل پ٘ؾ ب
ؿذُ ٍ بغَس هؼتٌذ ،آهبدُ ؿذُ ببؿٌذ تب دس ٌّگبم ٍقَع بتَاى  

.اص آًْب اػتفبدُ ًوَد

(5اكل)تؼ٘٘ي  اقذاهبت اكلاحٖ  -10



(6اكل :)بشقشاس کشدى سٍؿْبٕ تبٗ٘ذ  -11

پبِٗ سٗضٕ سٍؿْبٕ هو٘ضٕ سا بشإ اعوٌ٘بى اص اٌٗکِ ػ٘ؼتن  •
HACCP بغَس هؤثش فؼبل٘ت هٖ کٌذ

ػببست اػت اص بکبسگ٘شٕ : (Verification)پظٍّؾ ٍ هو٘ضٕ   •
سٍؿْب ،اًجبم آصهبٗـبت ٍ فشآٌٗذّبٖٗ ػلاٍُ بش هَاسدٕ کِ دس 

.پبٗؾ بکبس هٖ سًٍذ،تب كحّت کبسکشد ػ٘ؼتن سا تضو٘ي ًوبٌٗذ
ًوًَِ بشداسٕ تلبدفٖ ٍ   (Auditing)سٍؿْبٕ هختلف هو٘ضٕ  •

.اًجبم آصهبٗـبت اػتفبدُ ًوَد
•   



 ٕػ٘ؼتن هو٘ضٕ اقذاهبتٖ کِ بشاHACCP   ،اًجبم هٖ گ٘شًذ
:ػببستٌذ اص

 تأٗ٘ذ عشحHACCPًَُؿتِ ؿذ
 هو٘ضٕ ػ٘ؼتنHACCP دس حبل اجشا
ٕبشسػٖ دػتگبّْبٕ اًذاصُ گ٘ش
ًوًَِ بشداسٕ اص هحلَل ًْبٖٗ ٍ اًجبم آصهبٗـبت لاصم

:بشقشاسٕ سٍؿْبٕ تبٗ٘ذ 



اعلاػبت هؼتٌذ  بش قشاسٕ ػ٘ؼتن  ببٗگبًٖ  ٍ ثبت–12
(:7اكل )ػبصٕ

 ٕسٍؿْبٕ هؼتٌذ ػبصٕ ٍ ثبت اعلاػبتپبِٗ سٗض
 هؼتٌذات ػ٘ؼتنHACCP ػببستٌذ اص:

HACCPعشح  -

سٍؿْبٕ اجشاٖٗ -
دػتَسالؼولْبٕ کبسٕ-
فشهْبٕ کٌتشلٖ-



 ارتباط متقابل
  مديريت سيستم
  برنامه هاي پيش نياز

  اصولHACCP 

 شفاف سازي مشتري و تامين كننده
 گواهي مديريتي نه محصول

 تركيبي باPRPs+HACCP

ػ٘ؼتن ٗک پبسچِ هذٗشٗتٖ هَاد غزاٖٗ دس صًج٘شُ تبه٘ي هَاد 
غزاٖٗ  



چگًَگٖ  هؼتٌذ ػبصٕ  فشاٌٗذ ّبٕ گًَبگَى

مستىد ساسی  مًادفزایىد

هَاد هَسد اػتفبدُ ٍ صهبى اػتفبدُؿؼتـَ ٍضذ ػفًَٖ

ػوَم ثبت ٍضؼ٘ت ًگْذاسٕکٌتشل حَ٘اًبت هَرٕ



ساسمان خىاربار جهانیFAO

 اداره نطارت بز مىاد غذایی و دارویی ایالات متحده امزیکاFDA

ناحیه ای که نیاس به رعایت دقیق شزایط بهداشتی داردHHA 

سیستم مدیزیت کیفیتQMS 

http://www.haccp.com

http://www.nal.usda.gov

http://www,environment.com/haccp.htm

http://www.haccp.com/
http://www.nal.usda.gov/


بب تـکشبب تـکش

ػپبػگضاسٕ


